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Lombardia: CA DEI FRATI, Azienda Agricola, Lugana di Sirmione

«Rosa dei Frati» DOC
Dieser Rosato stellt einen typischen Wein dar, der seinen Ursprung der gastronomischen Kultur dieser Gegend verdankt.
Aus den Traubensorten Barbera, Groppello, Marzemino und Sangiovese gekeltert, weist dieser Chiaretto einen delikaten Duft auf,
der sich perfekt mit der wohlriechenden «Trias» Olivendl - Fisch - Gemuse zu vermdhlen vermag. In der Nase ist eine blumige,
jugendliche, zart-duftige Frische empfindbar. Am Gaumen fallen die delikate Kraft und die ausgezeichnete Struktur auf.

1dl Fr. 7.-  7,5dl Flasche Fr. 49.-
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ITALIENISCHE WEISSWEINE IM OFFENAUSSCHANK

Sicilia: COLOSI, Cantina Vinicola, Messina

. Vino bianco della casa «Colosi» Sicilia Bianco 1GT

& Der weisse «Colosi» folgt der Tradition der sizilianischen Weissweine. Er wird aus der typi-
schen Traubensorte Inzolia gekeltert und nach modernsten oenologischen Kenntnissen pro-

duziert. Er hat eine hellgelbe Farbe und ein atherisches, blumiges Bukett. Am Gaumen

prasentiert er sich jugendlich, lebendig, rund und angenehm trocken.

1dl Fr. 4.90

Vento: AZIENDA AGRICOLA DI ROBERTO BRICOLO IN CUSTOZA

A3
Pinot Grigio Veneto IGT "‘%@

Der Pinot Grigio besitzt eine gedampfte, strohgelbe Farbe. Der fruchtige Duft iberzeugt beim jungen Wein mit fei-
nen und eleganten Anklangen von Birne und Aprikose, bei zunehmender Reife entwickelt der Wein ein breit ge-
fachertes Bukett von trockenem Stroh und griinen Nussschalen. Der Wein harmoniert mit allen leichten Vorspeisen,
Nudelgerichten, Suppen und Fischgerichten. Es wird empfohlen, den Wein bei einer Temperatur von 10°C bis 12°C
in mittelgrossen Tulpenglasern zu servieren.

1dl Fr. 6.50  7,5dl Flasche Fr. 45.-

Puglia: LE VIGNE DI SAMMARCO, Agricole Rizzello, Cellino San Marco

«Nottetempo» Chardonnay IGT

Ein Chardonnay aus Apulien, der keinem anderen Chardonnay auch nur im Geringsten ghnlich ist. In der Nase
besticht eine angenehme Fruchtigkeit, Zitrusfrichte und Aprikosennoten begeistern. Am Gaumen glatt, geschmack-
voll, reif und warm - Konsequenzen des warmen und trockenen Klimas in Apulien.

1dl Fr. 7.-  7,5dl Flasche Fr. 49.-

ROSEWEINE IM OFFENAUSSCHANK

Lombardia: CA DEI FRATI, Azienda Agricola, Lugana di Sirmione

«Rosa dei Frati» DOC

Dieser Rosato stellt einen typischen Wein dar, der seinen Ursprung der gastronomischen Kultur dieser Ge-gend
verdankt. Aus den Traubensorten Barbera, Groppello, Marzemino und Sangiovese gekeltert, weist dieser Chiaretto
einen delikaten Duft auf, der sich perfekt mit der wohlriechenden «Trias» Olivendl - Fisch - Gemise zu vermahlen
vermag. In der Nase ist eine blumige, jugendliche, zart-duftige Frische empfindbar. Am Gaumen fallen die delikate
Kraft und die ausgezeichnete Struktur auf.

1dl Fr. 7.-  7,5dl Flasche Fr. 49.-
Rebberggenossenschaft Opfikon

opfiker Rosé, AOC
Diesen ausgesprochen fruchtigen Rosé wirkt in der Nase etwas kirschig, gepaart mit Weichselkirschen, und ent-
wickelt am Gaumen ein leichtes warmes Bukett. Er ist sehr harmonisch in der Struktur und schon rund im Abgang.
Gut gekuhlt ist der Rosé ein easy drinking Wein, Idsst sich aber auch zu verschiedenen Vorspeisen, Fisch- und
Nudelgerichten sowie zu einem Plattli auftischen.

1dl Fr. 5.40  7,5dl Flasche Fr. 27.-

DESSERTWEIN IM OFFENAUSSCHANK

Lombardia: CA DEI FRATI, Azienda Agricola, Lugana di Sirmione

«Tre Filer» Vino dolce VDT
Dieser «Tre Filer» wird mittels den Traubensorten Trebbiano di Lugana, Chardonnay und Sauvignon Blanc kreiert.
Nach der Garung reift der Wein 12 bis 14 Monate lang in 50 % neuen und 50 % bereits einmal gebrauchten Barriques
3 225 Litern. Das Ergebnis: Ein vorziglicher, voller Sisswein mit langem Abgang. Feinste Aprikosenténe und Honig-
nuancen werden durch die Vanille der Barriques unterstitzt und noch ausgeprégter sptrbar. Ein grosser und aus-
serst rarer Wein!

W 0,5dl Fr. 8.50  3,75dl Flasche Fr. 51.-

GASTROVIN



UNSER WEINTIPP

Puglia: TERRED'UVA, Agricole Rizzello, Cellino San Marco

Primitivo di Manduria «Feudoro» DOP
Die Farbe des Primitivo di Manduria ist stark rubinrot mit violetten Reflexen. Im Bukett viel frische Frucht,
die in der Nase explodiert. Wundervolle Nuancen der Korinthe, der Maulbeere und der Himbeere faszinieren,
zusammengehalten durch Geschmacksnuancen von Alpenveilchen, Moos und Schokoladen-Brotaufstrich.
Am Gaumen frische und definitive Gerbsaure und ein ausgeglichenes Saurespiel zeigen diesen Primitivo von seiner
schonsten Seite. Gefdlligkeit, Glattheit, Klasse und Struktur begeistern.

1dl Fr. 6.50 7,5dl Flasche Fr. 45.-
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ITALIENISCHE ROTWEINE IM OFFENAUSSCHANK

Sicilia: COLOSI, Cantina Vinicola, Messina

. Vino rosso della casa «Colosi» Sicilia Rosso IGT

‘h Ein typischer Sizilianer, beschwingt, leicht und siffig, gekeltert aus 60 % Nero d’Avola, 35%
= Sangiovese und 5% Merlot. Die erste Garung erfolgt in Inoxfassern bei kontrollierter

Tempe-ratur. Nach der zweiten Garung wird der Wein wdhrend 3 Monaten Eichenfdssern

ausgebaut. Das Resultat: Ein feiner, subtiler Rotwein. Am Gaumen schmeichelnde, sisse

Tannine, beerig und ausgewogen rund.

1dl Fr. 4.90

Veneto: ILATIUM, Azienda Agricola, Mezzane di Sotto

«Campo dei Ciliegi» Valpolicella Ripasso DOC
Die verwendeten Traubensorten sind Corvina und Corvinone 70%, Rondinella 20% und andere 10%. Nach dem Ab-
beeren erfolgt eine kurze Crio-Mazeration, danach eine Garung bei kontrollierter Temperatur. Danach wird durch
das Hinzufigen von Amarone-Maische (Ripasso-Verfahren), eine zweite Garung ausgeldst, die dem Wein mehr
Fulle und Charakter verleiht. Schlussendlich reift der Wein wéahrend 12 bis 15 Monaten in Eichenfassern. Bevor er in
den Verkauf kommt, ruht er noch weitere 6 Monate in der Flasche. Der «Campo dei Ciliegi» ist ein gut strukturierter,
langlebiger Wein mit wirzigem Aroma.

1dl Fr. 7.-  7,5dl Flasche Fr. 49.-

Puglia: TERRED'UVA, Agricole Rizzello, Cellino San Marco

Primitivo di Manduria «Feudoro» DOP
Die Farbe des Primitivo di Manduria ist stark rubinrot mit violetten Reflexen. Im Bukett viel frische Frucht, die in
der Nase explodiert. Wundervolle Nuancen der Korinthe, der Maulbeere und der Himbeere faszinieren, zusammen-
gehalten durch Geschmacksnuancen von Alpenveilchen, Moos und Schokoladen-Brotaufstrich. Am Gaumen frische
und definitive Gerbsdure und ein ausgeglichenes Saurespiel zeigen diesen Primitivo von seiner schonsten Seite.
Gefalligkeit, Glattheit, Klasse und Struktur begeistern.

1dl Fr. 6.50 7,5dl Flasche Fr. 45.-

SCHAUMWEIN

Veneto: SORELLE BRONCA, Azienda Agricola, Colbertaldo

«Particella 68» Prosecco Valdobbiadene Superiore DOCG

Fur diesen Spitzen Prosecco werden 90% Glera- (auch bekannt als Prosecco Traube), 5% Bianchetta- und 5% Pere-
ra-Trauben, die ausschliesslich aus dieser Lage stammen, verwendet.

«Particella 68» ist ein Schaumwein mit klaren strohgelben Farbe und grinlichen Reflexen. Seine anhaltende
Mousse und feine «Perlage» entzlickt das Auge. In der Nase entfaltet sich ein Hauch von gelben Friichten, vermahlt
mit eleganten Blumen-Noten und einem intensiven Duft von Akazienholz. Am Gaumen Gberrascht die elegante
Cremigkeit und Struktur. «Particella 68» bleibt ausgewogen, frisch und elegant im Abgang. Die perfekt integrierte
Kohlensdure vollendet seinen Charakter.

P9 Gambero Rosso 7,5dI Flasche Fr. 59.-

¥
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Lombardia: CA DEI FRATI, Azienda Agricola, Lugana di Sirmione

«I Frati» Bianco Lugana DOC
Dieser Wein stellt sozusagen das «Image» des Weingutes Ca dei Frati dar. Fur diesen Lugana werden nur Trauben aus
eigener Produktion verwendet, deren Rebstdcke zwischen 8 und 30 Jahre alt sind. Der «I Frati» entspricht allen Weinfreunden,
die einen angenehm frischen, reinen Weisswein und deren starker Charakter schatzen. Das strohgelbe Kleid, eine frische
«Blume», die deutlichen Aromen, seine delikate Kraft und die ausgewogene Saure erfreuen das Herz eines jeden Geniessers.

7,5dI Flasche Fr. 49.-

¥
GASTROVIN



ITALIENISCHE WEISSWEINE

Piemonte: MARCHESI DI GRESY, Tenuta Cisa Asinari, Barbaresco

Sauvignon Langhe DOC

Der dritte grosse Weisswein aus dem Hause Grésy ist ein reiner Sauvignon Blanc mit ausgepragtem Charakter. Die
Fermentation des Mostes erfolgt in Edelstahlbehaltern bei kontrollierter Temperatur. Anschliessend reift der Wein
wahrend 3 Monaten auf seiner eigenen Hefe und wird dann steril in die Flaschen abgefillt. Erst nach weiteren 3
Monaten Flaschenreife kommt er in den Handel. Der Sauvignon Grésy ist intensiv und rebtypisch, mit sauberen
Anklangen von Gemiise, wie Paprika und Tomatenkraut. Am Gaumen kommen seine Suffigkeit und dennoch kom-

plexe Harmonie zum Ausdruck. Ein saftiger, gut strukturierter Weisswein.
7,5dl Flasche Fr. 58.-

Piemonte: CARRETTA, Azienda Agricola, Piopesi d'Alba

«Cayega» Roero Arneis DOC

Die Trauben werden manuell gelesen und sanft gepresst. Der Ausbau erfolgt in Edelstahlgebinden und der Wein
wird bereits nach drei Monaten abgefiillt. Seine strohgelbe Farbe mit zartgrinen Reflexen besticht das Auge, sein
fruchtiges, blumiges Bukett erfreut die Nase und am Gaumen findet der Geniesser die erwartet gute harmonische

Struktur und eine angenehme Lénge, die echten Trinkgenuss hervorruft.
7,5dI Flasche Fr. 52.-

Lombardia: CA DEI FRATI, Azienda Agricola, Lugana di Sirmione

«I Frati» Bianco Lugana DOC

Dieser Wein stellt sozusagen das «Image» des Weingutes Ca dei Frati dar. Fir diesen Lugana werden nur Trauben
aus eigener Produktion verwendet, deren Rebstdcke zwischen 8 und 30 Jahre alt sind. Der «I Frati» entspricht allen
Weinfreunden, die einen angenehm frischen, reinen Weisswein und deren starker Charakter schatzen. Das stroh-
gelbe Kleid, eine frische «Blume», die deutlichen Aromen, seine delikate Kraft und die ausgewogene Saure er-

freuen das Herz eines jeden Geniessers.
7,5dI Flasche Fr. 49.-

Vento: AZIENDA AGRICOLA DI ROBERTO BRICOLO IN CUSTOZA g
Pinot Grigio Veneto IGT -

Der Pinot Grigio besitzt eine gedampfte, strohgelbe Farbe. Der fruchtige Duft iberzeugt beim jungen Wein mit fei-
nen und eleganten Anklangen von Birne und Aprikose, bei zunehmender Reife entwickelt der Wein ein breit ge-
fachertes Bukett von trockenem Stroh und griinen Nussschalen. Der feine, langanhaltende und leicht sauerliche
Geschmack lasst frische Fruchtnuancen erkennen, der Korper ist dezent. Der Wein harmoniert mit allen leichten
Vorspeisen, Nudelgerichten, Suppen und Fischgerichten. Es wird empfohlen, den Wein bei einer Temperatur von

10°C bis 12°C in mittelgrossen Tulpenglasern zu servieren.
7,5dl Flasche Fr. 45.-

Puglia: LE VIGNE DI SAMMARCO, Agricole Rizzello, Cellino San Marco

«Nottetempo» Chardonnay IGT
Ein Chardonnay aus Apulien, der keinem anderen Chardonnay auch nur im Geringsten dhnlich ist. In der Nase be-
sticht eine angenehme Fruchtigkeit, Zitrusfriichte und Aprikosennoten begeistern. Am Gaumen glatt, geschmack-

voll, reif und warm - Konsequenzen des warmen und trockenen Klimas in Apulien.
7,5dI Flasche Fr. 49.-

¥
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Puglia: LE VIGNE DI SAMMARCO, Agricole Rizzello, Cellino San Marco

«Nottetempo» Chardonnay IGT
Ein Chardonnay aus Apulien, der keinem anderen Chardonnay auch nur im Geringsten dhnlich ist.
In der Nase besticht eine angenehme Fruchtigkeit, Zitrusfrichte und Aprikosennoten begeistern.
Am Gaumen glatt, geschmackvoll, reif und warm -
Konsequenzen des warmen und trockenen Klimas in Apulien.

7,5dI Flasche Fr. 49.-

¥
GASTROVIN



SCHWEIZER WEISSWEIN

Suisse: DOMAINE DES FAVERGES, La Céte, Vaud

St. Saphorin AOC «Domaine des Faverges», Vaud
Der St. Saphorin strahlt im Glas mit einem brillanten und satten Hellgelb. Im Bukett ist er atherisch und sorten- ty-
pisch. Im Geschmack fruchtig, mit einer schonen Struktur und zudem angenehm siffig.

7,5dl Flasche Fr. 54.-

ITALIENISCHER ROSEWEIN

Lombardia: CA DEI FRATI, Azienda Agricola, Lugana di Sirmione

«Rosa dei Frati» Rosato DOC
Dieser Rosato stellt einen typischen Wein dar, der seinen Ursprung der gastronomischen Kultur dieser Gegend ver-
dankt. Aus den Traubensorten Barbera, Groppello, Marzemino und Sangiovese gekeltert, weist dieser Chiaretto
einen delikaten Duft auf, der sich perfekt mit der wohlriechenden «Trias» Olivendl - Fisch - Gemiise zu vermahlen
vermag. In der Nase ist eine blumige, jugendliche, zart-duftige Frische empfindbar. Am Gaumen fallen die delikate
Kraft und die ausgezeichnete Struktur auf.

7,5dl Flasche Fr. 49.-
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BAROLO

Piemonte: CARRETTA Azienda Vitivinicola, Piobesi d'Alba

«Cascina Ferrero» Barolo DOCG
Die Nebbiolo-Traube gilt als die beste Rebe des Piemonts und der aus ihr gewonnene Barolo gehért zu den
ganz grossen Rotweinen Italiens. Das Charakteristische dieses Weines entwickelt sich mit der Lagerung.
Was als Jungwein noch etwas herb und rau schmeckt, vollendet sich nach ein paar Jahren Reife zu einem intensiven
Trinkerlebnis. Die intensive, granatrote Farbe und das reiche, komplexe Bukett mit dem langanhaltenden Abgang
machen aus dem Barolo einen Wein, auf den es sich zu warten lohnt.

7,5dl Flasche Fr. 79.-

k4
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ITALIENISCHE ROTWEINE

Piemonte: MALGRA, Azienda Vitivinicola, Mombaruzzo

«Gaiana» Barbera d’Asti Superiore DOC
Anschliessend an die Vinifikation reift der Wein fir 12 Monaten in Eichenfdssern, die dem Wein den letzten Schliff
verleihen. Der «Gaiana» bezaubert durch die Vielfalt seines Duftes, der mit authentischer Note des Barbera's wie
Waldfrichten und Brombeeren dominiert. Untermalen wird dieser Wein mit einem Hauch Vanille- und Kakaonoten.
Der Korper zeigt sich sehr gehaltvoll, samtig, vollmundig und sehr ausgeglichen mit einem wirzigen und langen
Abgang.

7,5dl Flasche Fr. 49.-

Piemonte: CARRETTA Azienda Vitivinicola, Piobesi d'Alba

«Cascina Ferrero» Barolo DOCG
Die Nebbiolo-Traube gilt als die beste Rebe des Piemonts und der aus ihr gewonnene Barolo gehort zu den ganz
grossen Rotweinen Italiens. Das Charakteristische dieses Weines entwickelt sich mit der Lagerung. Was als
Jungwein noch etwas herb und rau schmeckt, vollendet sich nach ein paar Jahren Reife zu einem intensiven
Trinkerlebnis. Die intensive, granatrote Farbe und das reiche, komplexe Bukett mit dem langanhaltenden Abgang
machen aus dem Barolo einen Wein, auf den es sich zu warten lohnt.

7,5dl Flasche Fr. 79.-

Piemonte: Marchesi Alfieri

«La Tota» Barbera d'Asti DOCG
Sein Bukettt erinnert an dunkle, reife, stsse Kirschen, an Réstmandeln, Honig, Zimt und Nelke. Sein kraftvoller Ge-
schmack halt lange an und passt sich vielen verschiedenen Speisen an.

7,5dI Flasche Fr. 59.-

Lombardia: CA DEI FRATI, Azienda Agricola, Lugana di Sirmione

«Ronchedone» Rosso del Benaco Bresciano IGT
Aus den edlen Traubensorten Groppello, Marzemino, Sangiovese, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon und Merlot
wird auf Ca dei Frati ein Wein modernen Charakters hergestellt. Nach der Vinifikation erfolgt der Ausbau wahrend
14 Monaten in franzdsischen Barriques. Der «Ronchedone» prasentiert sich funkelnd, mit einer starken rubinroten
Farbe und Granatreflexen. Im Bukett ist er fein und harmonisch. Sein Geschmack ist voll, rein und temperamentvoll
mit Erinnerungen an schwarze, reife Kirschen.
3,75dl Flasche Fr. 35.-
7,5dl Flasche Fr. 59.-

Veneto: ILATIUM, Azienda Agricola, Mezzane di Sotto

«Campo dei Ciliegi» Valpolicella Ripasso DOC
Die verwendeten Traubensorten sind Corvina und Corvinone 70%, Rondinella 20% und andere 10%. Nach der
Garung bei kontrollierter Temperatur wird durch das Hinzufigen von Amarone-Maische (Ripasso-Verfahren), eine
zweite Garung ausgeldst, die dem Wein mehr Fille und Charakter verleiht. Schlussendlich reift der Wein wéhrend
12 bis 15 Monaten in Eichenfdssern. Der «Campo dei Ciliegi» ist ein gut strukturierter, langlebiger Wein mit wirzi-
gem Aroma.

7,5dl Flasche Fr. 49.-

¥
GASTROVIN
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Veneto: ILATIUM, Azienda Agricola, Mezzane di Sotto

«Campo Leon» Amarone della Valpolicella DOCG
Die verwendeten Traubensorten sind Corvina und Corvinone 70%, Rondinella 20% sowie Oseleta und Croatina 10%. Nach der
Lese werden die Trauben auf Plateaux 100 bis 120 Tage getrocknet. Wahrend der Garung wird der Most regelmassig umge-
walzt. Es folgt ein 30-monatiger Ausbau in Eichenfdssern und ein weiterer von 8 bis 10 Monaten in der Flasche, bevor dieser
Amarone den Gaumen des Geniessers erfreuen kann. Der «Campo Leon» ist ein Tropfen mit allen typischen Facetten eines
grandiosen Amarone. Kraftig, samtig und weich. Ein Wein, bei dem der Trinkgenuss eine absolute Spitze erreicht.

7,5dl Flasche Fr. 85.-

¥
GASTROVIN



ITALIENISCHE ROTWEINE

Veneto: ILATIUM Azienda Agricola, Mezzane di Sotto

«Campo Prognai» Valpolicella Superiore DOC

Die verwendeten Traubensorten sind Corvina und Corvinone 70%, Rondinella 20% und andere 10%. Ein Teil der
Trauben wird mit Kisten gelesen, der andere Teil mit sogenannten Plateaux, auf denen die Trauben wdhrend 20
bis 25 Tagen trocknen. Nach dem Abbeeren erfolgt eine kurze Crio-Mazeration, danach eine Garung bei kontrollier-
ter Temperatur wahrend 12 bis 15 Tagen. Schlussendlich reift der Wein wahrend 12 bis 15 Monaten in Eichenfassern.
Vor dem Verkauf ruht er noch weitere 6 Monate in der Flasche. Der «Campo Prognai» hat eine dichte Struktur und
eine vollen Kérper. Er wirkt harmonisch und elegant zugleich. Ein Gberdurchschnittlicher Valpolicella Superiore.

7,5dl Flasche Fr. 54.-

Veneto: ILATIUM, Azienda Agricola, Mezzane di Sotto

«Campo Leon» Amarone della Valpolicella DOCG
Die verwendeten Traubensorten sind Corvina und Corvinone 70%, Rondinella 20% sowie Oseleta und Croatina 10%.
Nach der Lese werden die Trauben auf Plateaux 100 bis 120 Tage getrocknet. Wahrend der Garung wird der Most
regelmadssig umgewadlzt. Es folgt ein 30-monatiger Ausbau in Eichenfassern und ein weiterer von 8 bis 10 Monaten
in der Flasche, bevor dieser Amarone den Gaumen des Geniessers erfreuen kann. Der «Campo Leon» ist ein Tropfen
mit allen typischen Facetten eines grandiosen Amarone. Kraftig, samtig und weich. Ein Wein, bei dem der Trink-
genuss eine absolute Spitze erreicht.

7,5dl Flasche Fr. 85.-

Veneto: TENUTE SALVATERRA, San Pietro in Cariano

Amarone della Valpolicella DOCG

Ein Amarone der Spitzenklasse aus dem Herzen des Valpolicella, ndmlich aus Marano. Das Verhaltnis der Rebsorten
betragt Corvina Veronese 60 %, Rondinella 10% und Molinara 30 %. Die Farbe ist intensives Rubin-rot. Das typische
Bukett ist anhaltend und kraftig mit ausgepragten Kirschennoten. Im Geschmack ist er trocken und samtig mit ei-
nem bitteren Unterton, so wie es sich fur einen Amarone gehort und es sein Name schon sagt.

7,5dl Flasche Fr. 72.-

Toscana: Viticcio, Azienda Agricola, Greve in Chianti

«Viticcio Riserva» Chianti Classico DOCG
Mit dem Anteil von 90% Sangiovese wurde die Tradition der Toscana respektiert. Die restlichen 10% bestehen aus
Merlot und Syrah. Nach der malolaktischen Garung kommt es zur Assemblage. Im Anschluss daran erfolgt der
Abzug in franzosische Barriques. Hier reift der Wein fir ca. 8 Monate. Anschliessend ruht der Wein nochmals wah-
rend sechs Monaten in der Flasche. Das Resultat ist ein wuchtiger, warmer und voller Rotwein von enormem
Potenzial und grosser Muskelkraft. In der Nase wirzig und voll, lassen sich subtile Vanilletone erriechen. Am
Gaumen elegant und ausgewogen, halt er im Abgang ungemein lange nach.

7,5dl Flasche Fr. 59.-
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Toscana: POLIZIANO, Azienda Agricola, Montepulciano

«Le Stanze» Toscana Rosso IGT
«Le Stanze» ist das «Lieblingspferd» von Federico Carletti. Er ist gleichzeitig der modernste und internationalste Wein seiner
Azienda. Die Traubensorten sind Cabernet Sauvignon (65-70%) und Merlot (30-35%). Der Wein wird 18 Monate in neuen
franzésischen Barriques und weitere 8 Monate in der Flasche ausgebaut. Der «Le Stanze» hat ein tiefes, dichtes Rubinrot.
Er duftet nach reifen Frichten mit einem subtilen Vanilleton. Am Gaumen spirt man die Konzentration.
Er ist intensiv, reich, warm und endet langanhaltend mit einem gewaltigen Finale.

7,5dl Flasche Fr. 79.-
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ITALIENISCHE ROTWEINE

Toscana: POLIZIANO, Azienda Agricola, Montepulciano

«Le Stanze» Toscana Rosso I1GT
«Le Stanze» ist das «Lieblingspferd» von Federico Carletti. Er ist gleichzeitig der modernste und internationalste
Wein seiner Azienda vinicola. Die verwendeten Traubensorten sind Cabernet Sauvignon (65-70%) und Merlot (30-
35%). Der Wein wird 18 Monate in neuen franzosischen Barriques und weitere 8 Monate in der Flasche ausgebaut.
Der «Le Stanze» hat ein tiefes, dichtes Rubinrot. Er duftet nach reifen Frichten mit einem subtilen Vanilleton. Am
Gaumen spirt man die Konzentration. Er ist intensiv, reich, warm und endet langanhaltend mit einem gewaltigen
Finale.

7,5dl Flasche Fr. 79.-

Toscana: PODERE SAPAIO, Castagneto Carducci

«Volpolo» Bolgheri DOC
Der Volpolo wird aus 70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot und 15% Petit Verdot gekeltert. Die Farbe ist fast un-
durchdringlich Dunkelrot und I3sst seine ausserordentliche Konzentration erahnen. In der Nase dominieren wilde
Kirschen und Cassis, zu denen sich, etwas verborgen, Nuancen von Pflaumen, Minze und Vanille gesellen. Was zu-
erst fein beim Antrunk beginnt, explodiert im Mund nach wenigen Sekunden und halt fir Minuten an. Die drei ver-
wendeten Traubensorten verlieren ihre jeweilig sortentypischen Eigenschaften indes nicht. Schliesslich garantieren
die perfekt eingebetteten Tannine ein gutes Alterungspotential.
7,5dl Flasche Fr. 68.-
1,5 Lit. Magnum Flasche Fr. 139.-

Toscana: PODERE SAPAIO, Castagneto Carducci

«Sapaio» Bolgheri DOC
70% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc, 10% Merlot und 10% Petit Verdot werden separat gelesen und auch
separat gekeltert. Die Verfeinerung des Weines in franzésischen Barriques dauern 18 Monate. Anschliessend erfolgt
das Vermahlen der vier Jungweine zu einem perfekten Ganzen, dem «Sapaio». Nach 10 Monaten Flaschenreifung
kommt der Wein in den Handel. Sattes Rubinrot und die undurchsichtige, kompakte Farbe lassen die Konzentration
dieses Weines erahnen. In der Nase Pflaume, dunkle Kirschen, Wiirze, gepaart mit Vanille und etwas Holunder
machen diesen Wein unverwechselbar. Am Gaumen ein Konzentrat der jeweiligen Traubensorte die sich zu einem
grossen Wein vereinen, der seinesgleichen sucht.

7,5dI Flasche Fr. 98.-

Toscana: CORTONESI, Azienda Agricola, La Mannella, Montalcino

«La Mannella» Brunello di Montalcino DOCG
Die Cru Lage «La Mannella» hat eine optimale Higellage und die Béden mit Lehm- und Sandgestein bieten die idea-
le Bedingung firr eine perfekte Sangiovese Traube. Nur perfekt gereifte Trauben werden von Hand gelesen und zu-
satzlich, vor dem Pressen, handverlesen. Die Maische wird fir 20 Tage kontinuierlich umgewalzt und danach fir 40
Monate in grossen Eichenholzfassern a 30 hl gereift. Die anschliessende Flaschenreife von 6 Monaten verleiht dem
Brunello «La Mannella» den letzten Schliff. Im Glas prasentiert er sich mit einem satten Rubinrot, mit
Granatreflexen. Ein leichtes Holzbukett kombiniert mit viel gedorrten Pflaumen und Kaffeenoten. Im Geschmack
gibt er sich erhaben, schon dicht mit gut definierten edlen Tanninen.

7,5 dl Flasche Fr. 79.-

Toscana: PRATELLO, Azienda Agricola

«Rebo Mille 1» Vino Rosso
Das macht unglaublich Spass! Nicht allzu schwer, saftig, mit tollem «sweet-and-sour feeling», geradezu sexy!

7,5 dl Flasche Fr. 59.-
1,5 Lit. Magnum Flasche Fr. 123.-
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Toscana: PODERE SAPAIO, Castagneto Carducci

«Volpolo» Bolgheri DOC
Der Volpolo wird aus 70 % Cabernet Sauvignon, 15% Merlot und 15% Petit Verdot gekeltert. Die Farbe ist fast undurchdringlich
Dunkelrot und lasst seine ausserordentliche Konzentration erahnen. In der Nase dominieren wilde Kirschen und Cassis, zu de-
nen sich, etwas verborgen, Nuancen von Pflaumen, Minze und Vanille gesellen. Was zuerst fein beim Antrunk beginnt, explo-
diert im Mund nach wenigen Sekunden und halt far Minuten an. Die drei verwendeten Traubensorten verlieren ihre jeweilig
sortentypischen Eigenschaften indes nicht. Schliesslich garantieren die perfekt eingebetteten Tannine ein gutes
Alterungspotential.

7,5dl Flasche Fr. 68.-
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Toscana: DIADEMS, Azienda Vitivinicola, Impruneta

Diadema «Aurum Colatum» Toscana Rosso IGT
Der «Diadema Rosso» wird aus Sangiovese, Cabernet Sauvignon und Merlot Trauben gewonnen. Fir die malolakti-
sche Garung werden teilweise Inox- und Barriquesfasser verwendet. Er reift anschliessend mindestens 16-18 Mona-
te in Eichenbarriques. Anschliessend ruht er mindestens 6 Monate in der Flasche. Der Diadema strahlt in einem in-
tensiven Rubinrot. Der Duft ist komplex, elegant, suss, fruchtig und gewtrzt mit Daften von kleinen Waldfriichten,
Unterholz, siissen Gewdrzen, Schokolade, Kaffee und Cinchona. Die Tannine sind kréftig und elegant, Der Nachge-
schmack ist fruchtig, gewtrzt mit mineralischen Noten. Ein «toller» Wein.

7,5 dl Flasche Fr. 69.-

Abruzzo: TENUTA ROSARUBRA, Pietranico

Montepulciano d’Abruzzo DOC
Das Terroir, das diese thermischen Exkursionen der Trauben ermdglicht, verleihen diesem Wein eine Fille von
blumigen Duften sowie eine starke Erinnerung an die Frucht. Dieser Wein wird mittels Mazeration mit den Schalen
fur 15 Tagen hergestellt, wobei der Most mit der Schale téglich drei mal umgepumpt wird. Der junge Wein wird
dann in Holzfasser gefillt und bis zum Ende der malolaktischen Garung stehen-gelassen. Rote Bliten, Heidelbeeren
und siisse Gewdrze sind von Tanninen und eleganter Sdure umgeben. Reife Friiche, Verfeinerung und aromatische
Intensitat zeichenen diesen Montepulciano aus.

7,5 dl Flasche Fr. 49.-

Sardegna: TENUTA ASINARA, Marritza, Sorso

«Indolente» Cannonau di Sardegna DOC
Der Cannonau di Sardegna wird zu 90% aus Cannonau Trauben und 10% einheimische Trauben gekeltert. Fir die
Vinifikation werden die Beeren von Hand gelesen und verlesen. Nach dem Entrappen erfolgt der fermentative
Prozess in warmeregulierten Stahlbottichen. Die Farbe leuchtet intensiv rubinrot. Das Bukett verbreitet gut definier-
te rote Frichte mit leicht wirzigen Noten. Am Gaumen zeigt er sich charaktervoll mit lang anhaltendem Abgang.
Auf der Zunge erweist er sich als ausgewogen, aromatisch und korperreich.

7,5dl Flasche Fr. 49.-

Sardegna: TENUTA ASINARA, Marritza, Sorso

«Herculis» Rosso Isola dei Nuraghi IGT

Der Rotwein «Herculis» ist eine gelungene Assemblage von Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc und
Cannonau. Der Wein funkelt im Glas mit einem tiefen intensiven Rubinrot. Im Bukett vermischen sich schwarze
Beeren und Gewdrze zu einem reichen, komplexen und perfektem Gesamten. Am Gaumen ist der «Herculis»
korperreich, tief, mit voller Frucht, samtigen Tanninen, grosser Struktur, Komplexitat und iberragender Eleganz. Der
lange und harmonische Abgang macht ihn zu einem grossen Wein aus Sardinien von internationaler Klasse.

7,5dI Flasche Fr. 56.-

Puglia: TERRED'UVA, Agricole Rizzello, Cellino San Marco

Primitivo di Manduria DOC

Die Farbe des Primitivo di Manduria ist stark rubinrot mit violetten Reflexen. Im Bukett viel frische Frucht, die in
der Nase explodiert. Wundervolle Nuancen der Korinthe, der Maulbeere und der Himbeere, zusammengehalten
durch Alpenveilchen, leichtem Moosgeschmack und Schokoladen-Brotaufstrich faszinieren. Am Gaumen frische und
de- finitive Gerbsaure und ein ausgeglichenes Saurespiel zeigen diesen Primitivo von seiner schénsten Seite.
Gefalligkeit, Glattheit, Klasse und Struktur begeistern.

7,5dl Flasche Fr. 45.-
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Sardegna: TENUTA ASINARA, Marritza, Sorso

«Indolente» Cannonau di Sardegna DOC
Der Cannonau di Sardegna wird zu 90% aus Cannonau Trauben und 10% einheimische Trauben gekeltert.

Fur die Vinifikation werden die Beeren von Hand gelesen und verlesen. Nach dem Entrappen erfolgt der fermentative Prozess
in warmeregulierten Stahlbottichen. Die Farbe leuchtet intensiv rubinrot. Das Bukett verbreitet gut definierte rote Frichte
mit leicht wirzigen Noten. Am Gaumen zeigt er sich charaktervoll mit lang anhaltendem Abgang.

Auf der Zunge erweist er sich als ausgewogen, aromatisch und korperreich.

7,5dl Flasche Fr. 49.-
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Puglia: LE VIGNE DI SAMMARCO, Agricole Rizzello, Cellino San Marco

«Bisso» Salice Salento Riserva Rosso IGT

Die Reben fir diesen aussergewohnlichen Salice Salento Riserva, die Negroamaro und die Malvasia Nera, wachsen
im Gemeindegebiet Cellino San Marco auf lediglich 60 Metern (.M. Der Ausbau der Weine erfolgt wahrend 6
Monaten in franzosischen Barriques. Der Salice Salento Riserva ist von einem intensiven Rubinrot, das orange-
farbene Reflexe aufweist. In der Nase dominiert die Strenge der Negroamaro-Traube, die sich jedoch von der Siisse
der Malvasia Traube umbhdllen lasst. Difte von Waldfriichten wie etwa der der Vogelkirsche, dazu Zimt und San-
delholz ergeben ein glattes Bukett. Am Gaumen prasent, zeichnen siisse Tannine und grosse Fille diesen Wein aus.

7,5dl Flasche Fr. 49.-

Puglia: LE VIGNE DI SAMMARCO, Agricole Rizzello, Cellino San Marco

«Archée» Primitivo di Manduria DOP
Dank dem Alberello-Erziehungssystem wird bei diesem Tropfen das Maximum an Expression und Struktur erzeugt.
Ein Wein mit einem gewaltigen Abgang, bei dem die Noten von Waldbeeren, Vanille und Lakritze noch intensiver
erlebt werden kénnen. Etwas vom Besten, was man von einem Primitivo erwarten kann. Er besticht durch die
Prasenz der Tannine, die zum Essen sehr schén und sinnlich passen.

7,5dl Flasche Fr. 69.-

Puglia: AGRICOLE RIZZELLO, Cellino San Marco

«Somiero» Susumaniello IGP
Die verwendete Traubensorte Susumaniello, urspriinglich aus Dalmathien, ist angeblich mit der Sangiovese Traube
verwandt. Gekoppelt mit einer Dichte von 5500 Rebstécken pro Hektar und daraus resultierenden kleinen Ertragen,
erreicht dieser Wein seinen charakterreichen Geschmack. Im Glas ein sattes Purpurrot mit violetten Reflexen. Die
Nase bietet eine umfangreiche Skala an verschiedenen Duftstoffen, die von Tabak, Schokolade ber Gewirze, bis
grinem Pfeffer, und einer angenehm blumigen Noten reichen. Wie auch in der Nase, zeigt sich der «Somiero» am
Gaumen mit einer wirzigen, leicht sisslichen Seite. Ein gut strukturierter Wein, der dicht und dennoch weich ist.
Lang anhaltend und mit samtstissen Gerbstoffen.

7,5dl Flasche Fr. 54.-

Sicilia: COLOSI, Cantina Vinicola, Messina

«Salina Rosso» Sicilia Rosso IGT
Der rote Salina wird aus den typischen Traubensorten Nerello Mascalese und Nerello Cappuccio gekeltert. Nach er-
folgter alkoholischer Garung wird der Wein in Eichenholzfassern ausgebaut. Der Salina rosso hat eine leuchtend
rubinrote Farbe mit lebhaften Granatténen. Die Nase gefdllt mit einem reichen, weinigen Bukett, auf der Zunge
wirkt er ausgewogen, aromatisch und kérperreich.

7,5dl Flasche Fr. 48.-

Sicilia: COLOSI, Cantina Vinicola, Messina

Nero d’Avola Sicilia Rosso IGT

Bei diesem Wein ist es Colosi gelungen die typische sizilianische Traubensorte Nero d'Avola in Perfektion zu
keltern. Aus tiefgrindigem Rubinrot lockt eine fein gesponnene Duftsymphonie, die sofort prasente Eindriicke von
roten und dunklen Friichten vermittelt. Der Geschmacksauftakt ist dicht, fleischig, weich, Gppig und trotzdem aus-
geglichen. Weiche, natiirliche Tannine und eine extreme Nachhaltigkeit begeistern.

7,5dI Flasche Fr. 46.-
1,5Ltr. Mgnum Flasche Fr. 90.-
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Puglia: LE VIGNE DI SAMMARCO, Agricole Rizzello, Cellino San Marco

«Bisso» Salice Salento Riserva Rosso IGT
Die Reben fur diesen aussergewohnlichen Salice Salento Riserva, die Negroamaro und die Malvasia Nera, wachsen auf lediglich
60 Metern .M. Der Ausbau der Weine erfolgt wahrend 6 Monaten in Barriques. Der «Bisso» ist von einem intensiven Rubinrot,
das orangefarbene Reflexe aufweist. In der Nase dominiert die Strenge der Negroamaro-Traube, die sich jedoch von der Stsse
der Malvasia Traube umhillen l3sst. Difte von Waldfriichten wie etwa der der Vogelkirsche, dazu Zimt und Sandelholz
ergeben ein glattes Bukett. Am Gaumen prasent, zeichnen siisse Tannine und grosse Fillle diesen Wein aus.

7,5dl Flasche Fr. 49.-
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Garcia Figuero

«Figuero 12» (Crianza) DO Ribera del Duero Tempranillo

Der Ausbau von zwolf Monaten in Barriques ist klar in den Aromen von schwarzer Schokolade, Kokos und Zeder er-
kennbar. Nicht die frischen Fruchtaromen, sondern der Duft von Dorrpflaumen, Orangenzeste und gedérrten Kirsch-
en lasst einem das Wasser im Mund zusammenlaufen.

3,75dl Fr. 36.-
7,5dl Flasche Fr. 63.-

Carignan, Garnacha

«Vi de Vila Porrera» DOC Priorat, Cims de Porrera
Ein Wein von grossem Ausdruck, enormer Kraft und Fille, Breite und Eleganz, der mit Sicherheit zu den Besten ganz
Spaniens zahlt.

7,5dl Flasche Fr. 72.-

Alvaro Palacios

Rioja Crianza La Montesa DOC Rioja
Garnacha, Tempranillo
Ein Wein, der die Herzen vieler Weinfreunde und Weinliebhaberlnnen erobert und immer wieder neue dazuge-
winnt. In Kombination mit Speisen ist er (fast) ein Alleskonner. Parker 92/100 Punkten.
7,5dl Flasche Fr. 54.-

FRANZOSISCHR ROTWEIN

Cotes du Tarn

A0/
La Fauvette Rouge "'3'»'3-}—}/

50% Cabarnet Sauvignon, 50% Merlot. Ein charaktervoller Rotwein mit feinem Fruchtbukett, der sich ausgesprochen
warm und mit weichen Tanninen prasentiert. Der Abgang beeindruckt durch extreme Eleganz.

1dl Fr. 9.- 7,5dl Flasche Fr. 63.-
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SCHWEIZER ROTWEIN

Weingut Ratihof, Zirichsee

Stafner Pinot Noir AOC

Ein schon entwickelter Blauburgunder, bekommlich und mit schoner Lange ausgestattet. Die wiirzigen Aromen von
Zimt, Nelke, Sternanis und Stssholz umspielen den Duft von sonnengereiften Kirschen und sisser Erdbeer-
marmelade.

7,5dl Flasche Fr. 59.-

ARGENTINISCHER ROTWEIN

Susana Balbo Wines

Malbec Crios Mendoza
Der Holzausbau ist sehr dezent markiert, gibt aber dem Wein zusatzliche Komplexitat. Ein Wein, der unkompli-
zierten Genuss und viel Spass fur Jung und Alt bietet.

7,5dI Flasche Fr. 49.-

CHILENISCHER ROTWEIN

Maule Valley, Terra Noble

Carmenere Gran Reserva
Der Wein hat eine sehr gute Struktur mit reifen, prasenten Tanninen. Schone Ausgewogenheit und viel Reserve im
Abgang.

7,5dl Flasche Fr. 63.-




